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on esa curiosidad
por los vinos recén-
ditos que me asalta
dc VEZ en Cuand{}, le
__ propuse a Peter
' Deutsch, represen-
tante del Grupo
: Peiifn en la ciudad
de los rasaamelos, si podria acompafiar-
me a ver los vifiedos de Nueva York en
Long Island. Aunque cIimatolégica—
mente la zona se acercara al espacio
bordelés, razén por la cual algunos
aventureros decidieron cultivar vifias
en vez de patatas y coles, y una fama
que arrastraba desde la época colonial,
no estaba muy seguro de que las condi-
ciones del suelo estuvieran a la altura
de su homénimo francés. El hecho de
que los mismos criticos y periodistas
espeuahzados americanos no prestaran
mucha atencién a sus marcas, se podia
deber a alguna otra razén que descono-
cfa y, por lo tanto, me dispuse a viajar
para comprobarlo.

UN VINEDO EN EL ARENAL
Cuando la isla se quiebra en dos en su
extremo nororiental, un pequefio brazo
de 25 kilémetros, North Fork, ampara
las casi 500 hectéreas de vifiedos repar-
tidos en un respetable niimero de bode-
gas. Cuando nos dirigimos en coche,
dejando atrés la primera localidad del
A.V.A. Riverhead vemos que, efectiva-
mente, simula que estuviéramos en la
hiimeda campifia bordelesa, aunque to-
davia més plana y monétona. Agua v
tierra parecen més unidas que nunca en
este paisaje de marisma. Apenas sobre-
pasando un metro sobre las aguas tran-
quilas de la bahfa Peconik, produce una
sensacién de estremecimiento constatar
que una Simple 0]3. de] mar Podria reco-
rrer sin obstdculos los apenas tres kilé-
metros de anchura de una isla, salpica-
da ademds de pequefios lagos.

Una tierra tan cémplice del océano,
necesariamente debe ser arenosa y he
aquf la contradiccién. Si este hecho se
podrfa interpretar como positivo para
absorber el agua de la lluvia que capri-
chosamente cae en esta regién atlanti-
ca, la arena se convierte en una contra-
riedad, precisamente por la nula reten-
cién de la humedad. Esta circunstancia
deja indefensa a la vifia ante el estrés
hidrico producido por los golpes de ca-
lor veraniego, que tltimamente sacude
gran parte del vifiedo mundial. Por otro
lado, el territorio del Estado de Nueva

ARRIBA, ENTRADA A LA VINOTECA DE LA
BODEGA BEDELL CELLARS.

EN EL CENTRO, KELLY URBANIK, LA
ENOLOGA DE ESTA BODEGA, Y JIM SILVER,
DIRECTOR DE VENTAS Y MARKETING.
ABAJO, ERIC FRY,

ENOLOGO DE THE LENZ WINNERY.

York est4d sometido a todos los excesos
del clima a causa también de la ausen-
cia de montafias: humedad del océano,
enérgicos vientos del norte y los [uertes
calores del suroeste, sobre todo para la
variedad mds temprana, la cabernet
Jranc, ya que obviamente son muy po-
cas las bodegas que utilizan el riego ar-
tificial para ajustar las necesidades hi-
dricas de la planta. Es un fenémeno
que se produce también en Galicia,
aunque en menor escala, ya que en esta
zona la lluvia se reparte mejor. Por el
contrario, tanto en tierras gallegas
como en Long Island es necesaria la
poda en verde de los racimos, ya que la
mﬂyor pIUVIOInetl"fd. Otaﬁlona un eXCeSl-
vo vigor de las cepas. Bastaba encon-
trar algtin vifiedo con goteo o plantado
con una minima proporcién de materia
orgénica y una capa de arcilla, para que
sus vinos aparezcan mds frescos y de
guarda. La gran mayorfa de los tintos
de mbcmm‘fmnc catados, procedentcs
de suelos arenosos, adolecian de notas
cocidas, a causa del citado desequilibrio
hidrico. Los cabernets pecan en cambio
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de los matices de pirazina, o sea, pi-
miento verde, siendo los merlots relati-
vamente més frescos. Son més intere-
santes los chardonnay, mientras que los
Sauvignoﬂ blﬂncs no son rla.da. dei otro
jueves.

MI RUTA DEL VINO

Con un mes de abril, todavia dibujado
con los drboles del invierno y las cepas
sin brotar, no podria imaginarme que
esa luz gris y oscura se convirtiera en el
verano en una explosién multicolor de
un enoturismo desaforado. El atasco
permanente del trafico, bocinazos, mi-
sica, gente copa en mano en un auténti-
co colmado vinicola a pie de bodega y a
lo largo de la Main Road, ruta principal
salpicada de un gran nimero de wene-

A LA IZQUIERDA, ENTRADA DE BEDELL
CELLARS. EN EL CENTRO, URSULA MASSOUD
CON 5US DOS HIJOS, DE LA BODEGA
PAUMANOCK. ABAJO, JOHN Y JOYCE
HOLTZAPFE, NUESTROS ANFITRIONES EN
ESTE VIAJE. EN LA PAGINA DE LA DCHA.,
GREGORY GOVE, PROPIETARIO Y ENOLOGO
DE PECONIC BAY WINERY.

ries. Vinos con precios no inferiores a
15 euros y el resto vendido en la Gran
Manzana. Todo ello alimentado con la
atraccién de visitar la cercana zona de
South Fork para ver a los famosos
practicamente invisibles al ojo curioso.
Allf no hay vifias pero si las mansiones
més cinematogréificas de América. El
marbe“i SOTOgrande es apenas un Vi“o-
rrio si lo comparamos con este territo-
rio del weekend neoyorquino del lujo. En
Hampton's viven temporalmente perso-
najes como Steven Spie}berg, Kim Ba-
singer y los Rolling Stones y hasta la
Infanta Elena viene con sus hijos para
aprender polo con instructores argenti-
nos. {FND S0Nn razones Suf‘lcientes par‘a
entender los atascos veraniegos?
Orient, en el extremo noreste de
North Fork, es un pueblo donde viven
inmerSOS en ].a. tranquilidad Supi"ema }'

alejados de miradas indiscretas, gays y

lesbianas de elevado nivel social, asi
como también reputados arquitectos ne-
oyorquinos. En esta apacible localidad
pernocté en casa de unos viejos amigos
de Peter, el matrimonio John y Joyce
Holtzapfe, retrato cinematogréfico de
dos maestros jubilados que dedican su
tiempo, John a la crfa de ostras y Joyce
al cultivo de flores. Edificaciones de ma-
dera neocolonial que salpican el impeca-
ble verdor de la campifia separadas en-
tre ellas a la prudente distancia de la dis-
crecién y sin vallas restrictivas.

El primer dfa fue duro con citas cro-
nometradas a las preguntas de rigor y a
las respuestas pronosticadas. El paisaje
vitivinicola de este lado americano, tan
pronto observé las mesas y toldos moja-
dos por el rocio, no auguraba sorpresas
cualitativas ante lo que suponfa unos
vinos marcados por la humedad. Sélo
la técnica y tenacidad americana serfan
capaces de asegurar unos vinos dignos,
bien presentados y no precisamente ba-
ratos. Vinos con un mercado afianzado
en Nueva York.




La primera visita fue Bedell Cellars,
una bodega de construccién de madera
tipicamente americana, que original-
mente fue una granja. Es el inconfundi-
ble emporio, donde la enoteca y las me-
548 pal‘a degustar se Convit)r‘t'en 2n una
decoracién obligada. Propiedad de Mi-

chael Lynne, productor ejecutivo de la
trilogfa £/ Seitor de los Anillos, esta rodea-
da de 60 hectéreas, con una produccién
de 12.000 cajas. Los més interesantes
fueron los blancos en barrica, sobre
todo el Corey Creek 2007 y el Reserve
Chardonnay.

Paumanock es una bodega del mis-
mo corte que el anterior, propiedad del
simpético matrimonio Ci‘larlesy Ursula
Massoud, que con sus dos hijos elabo-
ran vinos de diferentes variedades, que
van desde el sauvignon blanc hasta un
fresquisimo petit verdot, pasando por
un correcto chenin blanc. Venden en
bodega més del 50% de la produccién.

The Lenz Winery es una bodega
pragmadtica, donde se respira el trabajo
de la vifia y del vino en contraste con el
cierto desorden de sus instalaciones.
Eric Fry, con su aspecto de Aippie cua-
rentén, es quiz4 el enélogo més consoli-
dado y prestigioso de la zona, con una
excelente preparacién técnica, desta-
Cand() Sobrc rOdO IOS blanCOS de eStiIo
cremoso y fresco. Del roble le interesa
la especia y no la parte de ebanisterfa.
Suele también fermentar los tintos de
cabernet sauvignon a 17°, para evitar la
dureza de los taninos.

Peconic Bay Winery est4 dirigida
por el enélogo Gregory Gove, especia-
lista en chardonnay criado en barrica.
De sus vinos destaco el excelente La

SION POR Lgffexof
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ARRIBA, VISTA PANORAMICA DE LOS VINEDOS DE BEDELL CELLARS.
ABAJO, ESTAMPA TIPICA AMERICA CON LAS BARRICAS DE ACERO EN THE LENZ WINNERY.

Barrica 2005, con una fermentacién
mixta en acero y roble, dejando cinco
gramos de aziicar para suavizar la aci-
dez, con una elegancia y cremosidad
muy cercana a los buenos borgoiias.
Menos interesante fue un rosado de
merlot, corto de nariz y ligeramente evo-
lucionado.

El panorama de The Old Field Vi-
neyards est4 mds cerca de una granja
que de una propiedad vitivinicola, don-
" de gallinas y gallos se pasean indiferen-
tes con la mirada de felicidad del matri-
monio Chris y Roz Baiz. Sus vifiedos se
asientan sobre terrenos algo pesados y
fértiles, en los que a una profundidad
no menor a un metro y medio aparece
agua. Lo mejor es un espumoso blanc
de nDir a lél alturﬂ. de un buen (.‘f)(!.f?i'ptzg-
ne auténtico. Wolffer Estate es otra de
las bodegas que visitamos al dia si-
guiente, interesados en hablar con Ro-
man Roth, el gigantesco enélogo de casi
dos metros de altura. “Seleccionamos
los granos en mesas y combinamos un
25% de chardonnay en barrica nueva y el
resto en barrica de siete afios de edad”.
Utiliza el clon Dijon 76 (francés), con
estilo borgofia sélo para el chardonnay
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mas 4cido y ligero, y el clon Davis 3 y 4
(americano) para los chardonnays con
més fruta y tacto mas glicérico. Es
consciente que con un suelo de arcilla
limosa equilibra el agua y, por lo tanto,
el cabernet franc y el merlot resultan
mds frescos y con un alcohol més armo-
nioso. En todas sus mezclas predomina
lﬂ fnff'{(’f- Me inter(‘:sé mé.S un .E.{'-'l‘.'!l’if'-'l.’
que vinifica con la variedad trebbiano,
gewiirztraminer y un hibrido americano
llamado vignoles.

Cuando pensamos que nuestro peri-
plo no darfa més de si, conocemos a un
personaje increible, autodidacta y
transgresor: James Christopher Tracy.
Es el enélogo de la bodega Channing
Daughters, 37 afios, quien, sin duda,
produce los vinos mds peculiares y me-
jores de la zona, sobre todo el raro
Over & Over, hecho con un ensamblaje
de dos cosechas, una de ellas criadas en
roble. Es un vino que nos devuelve a
las viejas pricticas riojanas de mezclar
varias afiadas. El sistema es el siguien-
te: el contenido de cuatro barricas de
merlot 2004 se mezcla con la misma
cantidad de la cosecha 2006 en plena
fermentacién alcohdélica. Al cabo de 10

meses envejeciendo juntos, la mitad se
embotella y la otra mitad se mezcla con
la misma cantidad de la cosecha 2007
en plena fermentacién alcohélica y asi
sucesivamente. Un personaje que se
niega a enviar muestras a Wine Spectator
o al mismfsimo Parker. “Si quieren pro- "
barlo que vengan aqui”. Un tipo ms
cercano a un Nicolas Joly que a un
Mariano Garefa. Christopher se inicié
en el vino con la capacitacién de sumi-
ller trabajando en un restaurante, para
terminar estudiando enologfa desde
una perspectiva sensorial, como hacen
los grandes enélogos catadores. El 80%
lo vende a un club de aficionados y el
resto a restauracién de alta gama. Es
posible que este vino sea el gran desco-
nocido de los Estados Unidos.

La dltima visita correspondié a Pal-
mer Vineyards. El enélogo es el espaiiol
Miguel Martin, que trabajé en Califor-
nia, concretamente en Mondavi, en
Chile y Australia. Es diestro en el ma-
nejo de cruzar fermentaciones en dep6-
sito y barrica de distintas edades. Son
interesantes el riesling 2006, el gewiirz-
traminer de la misma afiada y el merlot
de la dltima cosecha.

Russell Hearn es el responsable de
Premium Wine Group, bodega que se
dedica a producir y disefiar los vinos
procedentes de 12 cosecheros, que no
disponen de bodega de elaboracién y
crianza, de modo que tiene que realizar
15 estilos diferentes de vinos en virtud
del deseo de cada productor. Se puede
elaborar desde 1.000 botellas para un
cliente hasta un maximo de 15.000. En
general los vinos son bastantes acepta-
bles, pero sin tocar las campanas.

15 COSECHEROS

Steven Bates, responsable de la asocia-
cién de cosecheros de Long Island, pre-
paré una cata de 15 vinos, con la pre-
sencia de sus respectivos autores, para
que los catara el que firma. En general,
el nivel medio oscilaba entre los 80
puntos y sélo un 90. Algunos tenfan un
ligero toque orgénico, que recuerda a
legumbre himeda, casi todos con una
acidez perceptible pero muy franca al
paladar y cierta expresién varietal muy
de zona fresca.

/Lo més curioso es que con un gran
sentido de compafierismo y asociacién
se reunieron en una bodega del grupo y
he aqui el resultado. El Malbec Martha
Clara 07 tenfa un ligero fondo a legum-
bre y materia orginica (86 puntos); el



Osprey S. Dominion de 2006 (85 pun-
tos) era un cabernet franc con un ligero
fondo a pirazina, mientras que el merlot
de la misma afiada aparecfa mas madu-
ro y sabroso. El Roanoke Vineyards de
2005 tenfa unos taninos blandos con
una sensacién evolucionada. Interesan-
te el Waters Crest 2004 Campania Ros-

so cabernet franc, el mas "bordelés” de

ESTADOS
UNIDOS

PAUMANOGK
'VINEYARDS

CAREY GREAK

VINEYARDS “ =
NERY T

los probados en el viaje. El mejor de la
“cata de cosecheros” fue el First Fruit
2007 (90 puntos) de la Shinn Estate Vi-
neyard con un 96% de sauvignon blanc y
un 4 % de vemillon, con una sorpren-
de]}te 11111181 ('ll]d'ld a P]edr‘ﬂ seca. Otlo
ClE Iﬂ ml‘i]]ia bodega que me guSlO FUC (.,]
biodindmico merlot 2004 (89 puntoa)
muy complejo y elegante. El mejor pi-
not noir sin ser espumoso fue el James- BEDELL CELLARS
port 2005 con una ligereza y suavidad www.bedellcellars.com
tipicas. John Leunberger
3 631734 7537

PAUMANOCK VINEYARDS
www.paumanock.com
Charles Massoud
3 631722 8800

THE LENZ WINERY
www.lenzwine.com
Eric Fry
3 631734 7846

PECONIC BAY WINERY
Www.peconicbaywinery.com
Greg Gove
T 516 790 6175

THE OLD FIELD VINEYARDS
V theoldfield.com
hris & Roz Baiz
3 631553 9569

THE OLD FIELD
VINEYARDS

CATA COMPARATIVA DE DO
N iwines.com
ven Bate
& 6317222220

WOLFFER ESTATE
www.wolffer.com
Roman Roth
3 6315375106

CHANNING DAUGHTERS
=] www.channingdaughters.com
f Christopher Tracy
i 3 917 597 4857

PALMER VINEYARDS
www.palmervineyards.com

CHANNING
DAUGHTERS WINERY

la lsla més grande de Ios Estados Unldos continentales ] ELs == Miguel Martin

nﬁune numen

8 6314847773

entador brunch, e 'gala de su hemhre

un amplm surtido de especialidaces italianas.

~ DONDE DORMIR

PREMIUM WINE GROUP
WwWw.premiumwinegroup.com
Russell Hearn
= 631298 1900

en 1846, por lo que, sin lugara d

The American Hotel. 1349, Main Street, Sag Harbor, NY (& 631-725
- corazén de Sag Harbor, resulta elegante intimo y confortab i
udas, es uno de los hoteles histéricos de EEUU.

g 2007 I

onstrutdo'- ¢ Lo \“l({'l%)ltl )\J'\i[
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LOS VINOS DE LONG ISLAND

Todos estos vinos se sitlian en unos precios que oscilan entre los 13 y los 40 euros.
Sin duda, los mejores se producen en la bodega Channing Daugthers.

0 ﬁ; MOSAICO 2007 BLANCO. BODEGAS CHANNING DAUGHTERS

Mezcha e pinot grigio, chardonnay, y sauvignon blanc, desda
ko propia vifia. Un blanco elegane, rotundo de sabo, sobro-
50, persisiente, graso.

{1 3 CLONES 2007 BLANCO. BODEGAS CHANNING DAUGHTERS

o
Excelente ensamblaje enfie chardonnay, aligofé, gewdiziomirer,
semillon y, pinot noir. Un blanco graso, persisiente y lleno de sabor

() 72 LENFANT SAUVAGE 2006 BLANCO. BODEGAS CHANNING

+ ' DAUGHTERS

Un original chordonnay con levadura autéciona y 13 meses en
barrica, con recuerdos de hierbos de monte, fufa dulee y mineral,

{72 OVER & OVER (SN COSECHA)

la “joya de lo corona” per su originalidad. Su gran debilidad
es el ensambloje y el Irabajo de Yos levaduros. €l resullodo es
un vino lleno de expresion minesal, muy ol esfilo borgonién con
una excelnte asociacién de frula, lios con la cremosidad de
los barricas nuevas y las nolas d cera & ircienso de las barri
€as de Verios sos.

1) £} CHARDONNAY RESERVE 2005 LA BARRICA. PECONIC BAY

Su 20035 rebosa de una elegancia y cremosidad, muy cerca-
na a les buenos bergonas, con una volupiuesidad y cremosi-
dod envidiable; dejondo cinco gramos de azlcar residual,

04 COREY CREEK 2006 RESERVE CHARDONNAY BLANGO.

« | BEDELL CELLAR

Con 10 meses en barrica, excelenie crianza en roble francés,
ohumado, deficado, como un buen chablis grand cru.

‘ {\ENVELOPE 2006 BLANCO. BODEGAS CHANNING DAUGHTERS
Eor?:do, niotas de miel, uniuoso y original. Durante nusve dios
macera los pieles en la femeniacion

() [} COREY CREEK 2007 BLANCO. BEDELL CELLAR

Eloborado con chardonnay, posee ocho meses en barica, con
un foque fino, fresco, elegante y muy complejo.

1] (1 GALLERY 2006 BLANCO. BEDELL CELLAR

Ju

Con una original efiquela de ko disefiadora americana Ross
Blecker, el blanco tiene un color ligeromente dorado, con un
aroma  recuerdos de hierbas salvajes y una gran persistencio
en boca, complejo y con nervie.

| () WOLFFER ICEWINE 2007 BLANCO. WOLFFER ESTATE
w W
Elaborado con wva deshidialada por congelacion con una
mezcla de frebbiano, gewiiziraminer, chardannay y &l hibrido
vignofes. Excelente, unluoso, con exraordinaria acidez.

0 qLEﬂZ 2005 CEPAS VIEJAS CHARDONNAY. THE LENZ WINERY
U

Poses cierta eslampa borgofiona. Elegante, cremaso, de gran
largura.

8 gLEHZ 2001 CABERNET SAUVIGNON CEPAS VIEJAS. THE LENZ
WINERY

Interesante finfo envejecido en barricas de sequndo y fercer
aiio de Uso, mu[\f parecido al Gran Caus cataldn, con foninos
suaves y cleria frescura de fondo, o pesar de o edad.

?’:‘ (1THE OLD FIELD 2005 BLANCO. OLD FIELD
U

Con fres meses en barrica y maloldefica parciol, e un chardon-
nay fresco, chumado y groso, sabroso, y con clerlo caréicter

() (1 THE OLD FIELD 2001 BLANC DE NOIR ESPUMOSO. OLD

L ZFIELD

Excelenite espumoso de sequnda fermentacion, fimpio, fresco,
que pasaria por un champagne.

0 {|PALMER RIESLING 2006 BLANCO. PALWER VINEYARDS
T‘c.Jques de frulo madura y coréeler fipico del riesfing ceniroew:

10p20.

]Q () PALMER GEWURZTRAMINER 2006 BLANCO. PALMER VINE-
. LUYARDS

Aroma un pulo a levaduras y una boca potente, graso, muy
oromdiico en reffonasal.

£} (}PALMER MERLOT 2007 TINTO. PALMER VINEYARDS

b

Expresion frutal con losiados finos y tanines secos pero modi-
105, 5abroso.

) (3 COREY CREEK 2006 BLANCO. BEDELL CELLAR

(R10]

Un chardonnay chumade y ligeramente mineral con ocho
meses en barrica, con un cardcler muy chordannay del norte.

Q tf‘{ COREY CREEK 2005 TINTO. BEDELL CELLAR

Eloborado con cabemet franc, fiene un ligero matiz balsémico,
con una buena combinacién de fiuta y fostado de roble.

0 ?WDLFFEH CHARDONNAY 2005 RESERVE BLANCO. WOLFFER
L LESTATE
Es un ensomblaje del don californiono'y el e Dijon; con una
fermentacion del 35% en acero, predominando un foque de
hesca dulcedumbre de clima célic@.

0 :,’EPM.HEH VINEYARD PINOT BLANC 2007 BLANCO. PALMER
L) LOVINEYARDS

Con un 20% fermentado en barrica vieja, fiene una excelenie fres
curay recuerdos de hierbas fincs y minetal piedia seca).

£ () MUSEE 2006 TINTO. BEDELL CELLAR

El mejor finfo de locasa. Con 14 meses en bariica, su fostado
se funde con €l vino, ensombloje de merlof, cabernet sauvig:
non'y. pefit verdot,

() ) PAUNANOCK 2007 CHENIN BLANC. PUNANOCK CELLAR
oo

o botella sz prasenta con fopdn de rosca. Fresco v cisialing
blanco, con un refionasal de clerto mineralidad y acidez.

%:! EPEGGHIE BAY 2005 CABERNET SAUVIGNON. PECONIC BAY

Sin tener la explesion: aromatica. del cabermet, fiens ciero
caréefer frulal fresco y ligero.

%'?LEHZ 2004 CHARDONNAY. THE LENZ WINERY
Con mololéctica parcia, fiesca ocidez, equilibrado, muy sabroso.

0 "l?ESTﬂ.TE SELECTION CABERNET FRANC 2004 TINTO. WOLF-
* | FER ESTATE

Con un 15% ademés de cabemef sauvignon y siele meses de
barrica, con un gusio ligeramente varietol y ligero.

{E?EST&TE SELECTION MERLOT 2003 TINTO. WOLFFER ESTATE
Eon un 208 de cobermel sauvignon, es oscure, varielal, fres
co, frutoso; con un fino foslado de roble y boca suave.

0 ?LEHZ 2004 CHARDONNAY BLANCO. THE LENZ WINERY

Vi

Con malolaciica parcial, es fresco y con un maiiz de roble
muy equilirado.

0 “7COREY CREEK 2007 BLANCO. BEDELL CELLAR
EloEomdo con gewdiziaminer, es delicado, floral y suave.

() "7 FIRST CRUSH 2007 BLANCO. BEDELL CELLAR

Vi

Con un 95% de chardonnay v un 5% de vicgnier, ! blonco es
potente, floral, futos bloncos v suave de beca.

5 7PAVAOGFET VEROT 205 THTD,PAUIAOG
l; modera se uﬁécpin dlgo de la frula, oungue ésia es fresca

y con notas de hollejo fufoso.
tﬁiﬁpﬁumﬂﬂcu 2007 RIESLING BLANCO. PAUMANOCK CELLAR

LAY
Un riesling algo dilvido, pero con la fresca acidez aue invila a
un bUen Marisco.

() 2 PAUMANOCK SAUVIGNON BLANC 2007. PAUMANOCK

LU CELLAR

Moy figero en boca, con un sabor dulce<cido, no muy amé:
nico, es ligero y sabicso.

() (- ESTATE SELECTION PINOT NOIR 2004 TINTO. WOLFFER

L LESTATE

Conun ligero color anaranade y un cardeter pinot, resulia muy
inferesanie y sabroso.

;‘;?.‘;F!BST CRUSH 2006 TINTO. BEDELL CELLAR
uu

Con un 50% de metlot y el resto cabernel frang, y un afie cdli
do, cabe suponer con estas uvos cierios malices reducidas pre-
cozmente y ligeias nofas célidos.

() /1 PAUNANQCK CHARDONNAY 2005 BLANCO. PAUMANOCK
J“SCELLAR

Con seis meses en barrica, s ligero, eristoline, algo cerrado,

con nofos de madera usade, muy equlibrado, pero de esco-

50 expresion.

;f:} A EQHL%HUCK ASSAMBLAGE 2004 TINTO. PAUMANOCK

l]n énmmb!o[ﬂ de moyoria merlo! y cabemel souvignon, con
un resto de cabernet franc v pefit verdot. Aroma a fruta madis
16, pero con acidez fresco.



